r—@ Nos parfums de glaces et sorbets sont issus de la Ferme du Louvion}

- sk Les glaces

sLadameblanche .- .. . mimemimmimmcem e 8,00< o
L@ A MOIFE - - - oo oo oottt oo e e oo oo nm e et e e e e e 8,00 € au L a ca te d B aro
e noire BARON | § U ron
«Lecaf@ liégenis .cuiotintinisstsimuim o s uias s s s s e s s S s e R e S ST 8,00€ Brasserie
S AEORIT ) Bau.-cm' T T T T T T T T T e %00 Fiers de 'identité culinaire de I’ Avesnois, nous faisons parti du réseau des « Restaurateurs de I’Avesnois » <5
Glaces spéculoos, pain d'épice, chicorée et brisures de spéculoos o
#-slagourmande .o oo eimmeea S s 10,00 €
1 boule vanille et éclat de chocolat, 1 boule chocolat blanc, 1 boule nocciatella, chocolat chaud, chantilly et cookies I 2 b ' ( 1989 )
4‘ 100% local
«LecolonelHoulle . - - . e 10,00 € i 013 On rasse = -
Sorbet citron, houlle citron-cassonade de la Distillerie Persyn y . » = p
e e G B e — Depuis 1989, la brasserie Au Baron produit ses propres biéres. Depuis des
) co a : :cel I Yenita=Frsine - Shooolat - Sieay °°_:' 5;3; """" c """ ; ; - 1 """""""""""""""""" 5 ‘oo générations la famille Bailleux perpétue un savoir-faire et une réputation
= Loupe oules .- - - e i «Coupe3boules .- -.—.._.._. e R ,00€ \ - - . F i F
Chocolat - Chocolat blanc - Café - Pistache - Fraise - Praliné-noisette - Caramel - Chicorée - Spéculoos - Pain d'épice - Noix de coco a travers des bleres te“es"que la « Guvee des Jonqlﬂlle.fp T) mais aussl de
Framboise - Citron - Poire - Passion - Rhubarbe - Melon - Cerise - Cassis - Myrtille nombreuses recettes tantot subtiles, savoureuses ou originales.
= suppléments : Chocolat - Caramel - Cha"ti“\f """""""""""""""""""""""""""""""""""""""" 1|00 € Bienvenue é la Brasserie Au Baron’ Le saviez-vous ? ¢
: la famille Bailleux vous y accueille
2k Les desserts chaleureusement dans sa petite
_ —— L fre du chiti 9.00 vallée pittoresque pour vivre une
»Lagaufreduchti .-, ,00€ 3 \
Le coup de coeur du brasseur - 8,50 € B::nui.eg de glace spéculoos, nappage caramel et chantilly pBI’EI:IthESE bu.collque aUtOI:I\r g
Le brownie a la biére : A la saison St-médard et servi avec i terrmr Avesnois ef desesbieres [ e e L LT
# -+ Leddmefaconrocher ._.._.._.._.._.._.._..__. 10,00 € artisanales brassées sur place.

une boule de glace vanille et sur lit de créeme anglaise

Avec son coeur au caramel

+ Les crépes : Sucre - chocolat .- -.ccocoimmiooioon. 700<€ # . Le nougat d’hiver avec fruits secs et caramel -.10,00 €
«lescrépesmikado ._ .. _____.__._____.__. 9,00 € #-+ La tarte fine aux pommes et sa boule vanille -.. 9,00 €
Boule de glace vanille, nappage chocolat chaud 20+ Le baba au rhum - o oo oo 10,00 €
« La gaufre de Bruxelles : Sucre - chocolat - chantilly .. 7,00 € Mascarpone au citron et tartare de fruits éxotiques
- sk Les digestifs s
i - » LeRhumDonPapaBaroko .- ... _._..__.__. 7,00 €
LB LOBNAC . m v cm wiminims s e s st st s i 7,00< W L COINIER B - i ot ot i o o 7,00<
leCalvados . - - . ool 7,00< «UAmaretto .- ... ... __.__ e R 7,00<
» Le Grand Marnier .- ... __.__.__.__..__. 700 € « La Belle Poire (poire-cognac) . ... .._.._..__. 8,00 €
~€ Nos digestifs locaux coup de coeur 2
Les Houlles de la distillerie Persyn La gamme de la T.O.S distillerie 8 Wambrechies
« Le Houlle 49° (cartenoire) . __ . __.__.__.__. 850¢€ » lHumulus eau deviede biéere .__._____.__. 850€
-LeHoullebrutdefiit47° __ __. __.__.__.__. 850¢€ + Le Boutefeu Geniéevredes HDF . __.__.__.__. 8,50 €

« Le chocolat viennois
« Le thé ou infusion

» Llrish coffee

« Le fleur coffee

+ Le French coffee

Création graphique : Opixel. Fait avec ® dans l'Avesnois par Simon | o-pixel.fr

Ici, nous sublimons les produits
locaux et ses producteurs afin de
vous faire partager notre amour
du terroir. Vous découvrirez, entre
autres, les fromages de la Ferme
du Pont des Loups, les cidres bio
du verger d'Ohain, les jus des
vergers Tellier, les glaces de la
ferme du Louvion.

N'hésitez pas a venir visiter notre
boutique, vous y trouverez toutes
nos bieres artisanales ainsi que
de nombreux produits locaux et
artisanaux!

@) Brasserie AuBaron

@brasserieaubaron

@ brasserieaubaron.com

B e

N’hésitez pas a
demander la biere
du moment !

Biére de garde traditionnelle du nord.
Blonde, houblons locaux et corps malté. Notes florale & agrume.

! sa 1000 BB .. usoe

Saison St-Médard

Biére ambrée « saison belge ».
Corps malté et épicé. Saveurs de biscuit et céréales.

! sa 000 B B as0e

Biére brune brassée avec des baies de sureau.
Notes de café, féve de cacao et fruits confits.

ﬂ e 0006 BB .. oas0e

Biére blonde légére, houblons exotiques, brassée avec du miel.
Saveurs de litchi, fruits exotiques, amertume franche.

A . 0s0e B .. apoc

Lése-Majesté

Biere acidulée et légére brassée a base de miires.

_ A .. 1050 K@ .. ug0¢




- 3k Les apéritifs -

«Amerbiére .__.__._____.__. .. __.__.__. 8,00 € » Le Piconvinblancmaison ... ... __..__. 8,50¢€
» Le Kir Avesnois (créme de miires et cidre) .—-.__. 580¢€ » Le Picon Cointreaumaison .. _._____.__.__. 9,00€
» Le Kir vin blanc (cassis - miire - péche) ._..__.__. 5,80€ » Le Whiskys Artesia des HDF Distillerie T.0.S 5cl:

« Le Martini BlancouRouge .- ... _.__..__. 580€ - Pur maltvieillienfiitdechéne. - .- .. .. __. 9,00 €
w0 ROUER cowiseimurasiupiaiuermraider Suaey 580¢€ - Rye whiskydeseigle. - .. ..o oo, 9,00 €
* PineaudesCharentes .- - .- ... __.__.__. 580€ » Le Gohelle Gin des HDF Distillerie T.0.S 5cl 9,00 €
sEAMPAE i smim wime s e b e e e 580< Supplément : coca-cola - tonic - jus d'orange --.. 2,00 €
sRicard .- ... 580€ » Le Champagne brut grande réserve « Jean Marniquet »
1 L 1 |- S S SR SO 580€ Lacoupe ..-.._.. 10,00€ Labouteille.__.__50,00€

R L'Apéritif sans alcool « Nectar de rhubarbe » VVerger Tellier a Le Quesnoy _____. 4,50€ )

. sk Les boissons softs

s :

sLesjusdefruits25cl ... . _.__.__. 3,80€ 5 LBS SINOPS o soum s rirmiousiios i s o i amr 1,00€

Découvrez les jus de fruits des Vergers Tellier a Le Quesnoy:
Pomme - Pomme-Poire - Pomme Sanguine - Pomme-Fraise
«Leslimonades33cl .- .. ... .._..__.__. 3,80<

Sirotez les limonades de la marque Fine :
Nature - Orange - Cola - Cola Zero - Thé péche non pétillant - Tonic

Savourez nos sirops:
Grenadine - Fraise - Citron jaune - Violette - Menthe - Cerise

»Lesclassiques20cl .- - .- .. __.__.__. 280€

Etanchez votre soif avec nos divers softs :
Jus d'orange (Looza) - Jus d'ananas (Looza)

- sk Les eaux

L——

- 3k Lecidre

Dégustez le cidre doux du Verger bio d'Ohain a Ohain
Leverre 12cl .. ococicsinascauaianiasivsiaaiaay 450 € 20l -ooiciiaiian 280€ 50cl ..-.oo._.._.. 4.80€
Labouteille75¢l .- - .o ... i 10,00 €

Appréciez l'eau de Saint Amand Villers plate ou pétillante

#a Lesvins #a

Les vins aux verres et aux pichets : ¥ usa 3,80€

« IGP « Les Costes » - Pays d'oc : Chardonnay blanc, Cinsault rosé, Merlot rouge U s« 6,50 €

.. 1250¢€

» IGP Cote de Gascogne « Les Charmes » : Blanc moelleux

Les vins a la bouteille :

» Petit Chablis « Vibrant » - La Chablisienne
» IGP Cotes de Gascogne « Arcolan » 2022 Maison Plaimont
« AOC Saint Mont « Béret Blanc » 2020 Maison Plaimont

- AOC Saint Mont « Rose d'enfer » 2022 Maison Plaimont

« IGP Cotes de Gascogne «Corolle » Condomois

« Saint-Estéphe « Héritage » - Chéteau Le Boscq
= AOC Madiran « Plénitude » 2018 Maison Plaimont
« AOC Madiran « Maestria » 2020 Maison Plaimont

Médaille d'or concours général agricole de Paris 2022

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération - La liste des allergénes est disponible sur simple demande

sk Les apéritifs gourmand_s_'

¢ Servis sans pain )

« La planche du Brasseur._..__ Pour2:12€-Pour&4:20<

Coppa, bacon, merguez séchées de beeuf Angus issues de la Ferme Angus a
Trélon, Maroilles blanc assaisonnement bruschetta, tomme de chévre de

La chévrerie Del Ferriére de Hon-Hergies, cornichons et oignons balsamique

«Laplanchegourmande .. ... _.__.__.__.__. 13,50 €

Saucisson sec artisanal a la Saison St-Médard de la Maison Salamone et

la part de fromage Mormal de la Ferme du Bois des Bouleaux & Robersart

« La demi planchegourmande .. - .. .. .. _.__. 7,20 €
sLleMormal220gr .- - ... 6,00 €
- Le saucisson sec a la Saison St-Médard .- - .- —. 8,00 €

« Les crottins Avesnois .-.-.Par6:6,80 € -Par12:12,20 €
Brioches fourrées au Maroilles de la Ferme de Cerfmont a Maroilles

. 2k Les entrées

La flamiche maison au Maroilles fermier: dela Ferme
du Pont des Loups et servi avec son champignon farci ‘

«Les escargotsaubeurrealail ... —.. ... _. 14,00 €
« Les champignons farcis au Maroilles .. _.__.__. 12,00 €
- Los a moelle et pain grillé (+/-20min) .. - .- _. 12,00 €
«sSaumonGravlax ... ... ... _.._. 16,00 €
Mariné au gin Gohelle de la distillerie T.0.S de Wambrechies

« Carpacciodebeeuf .- _ ... __. .. __.__.__. 18,00 €

Filet de beeuf fumé Lesage Prestige, huile d'olive et parmesan

#»-» Deuf cocotteauMaroilles .. ... ._._._____._. 12,00 €
Maroilles de la Ferme du Pont des Loups et mouillettes toastées

+#» - Salade gésiers de volailles et magret de canard fumé .. 14,00 €

__ A grignoter F
3 »
- Les roties

Maroilles fermier .- .. ... _.__.__. 6,50 €
Maroillesetlardons .- - .. .. .. _.__. 7,50 €
Chévreethuileal'ail ... _.__.__.__. 7,00 £

« La part de Flamiche au maroilles fermier -. 13,00 €

Servie avec sa salade
= Le croque-monsieur crudités .. _.__.__.__. 12,50 €
» Le croque maison avec béchamel gratiné -. 14,00 €

Servie avec sa salade

# .« La brusch'tiflette . . ____.___.__._____. 15,50 €
Pommes de terre, lardons, oignons et maroilles de la Ferme
du Pont des Loups

® w

p S

, Le coup de coeur du brasseur - 12,00 € 9

% Nouveau plat de saison

-k Lesplats

Le coup de coeur du brasseur - 20,00 € \ 4

Lassiette de 'Avesnois : Escalope de veau grillée, tempuras |
de fromage Le Mormal et sa réduction a la Cuvée des Jonquilles \

-LlaCéteallos7508r .- - oo 38,00 €

« lentrecote 400gr ..-..-.._ R R S e A 30,00€
# « Lecarré d'agneauetsonjusauthym .__.__.__. 26,50 €
«Lefiletpurdeboeuf .. ... o..o.._ .--.32,00€
« Le filet américainmaison .. - ... _.__.__.__. 20,00 €
« landouillette SAflambée .. ... __.__.__. 22,00€
# .« Le Pavé de saumon sauce a loseille .- - .. _.__. 22,00€
#-+ La cote de porc des Hauts de France .. - .. .. -. 2200<
# « Le magret de canard et poélée 4 saisons - .. _. 25,00 €
#«Rabledelapin . ... __.__ __.__.__.__. 22,00€

Cuisiné a la Saison St-Médard ambrée et sa poire pochée au vinaigre

#» « Lassiette choucroute ... ... __.__.__. 18,50 €

(Les cuissons a basses températures « Lesage » )

= Travers de porc Caraibéen aux 26 épices ... _. 24,00 €
«JouedeBeeufconfite ... ... __.__.__.__. 24,00 €

Servi avec sa poélée de légumes du moment

#-«Jarretd'agneau .. ...._.._..__.__ P Py 25,00 €
Servi avec ses légumes rotis et pommes de terre grenailles

. 3k Les planches

« Laplanchedegrillades .- ... ... ..__.__. 2350 <

Brochette mixte, travers de porc et steak de beeuf

#»-« La planche chaud biloute ou chévrefour .._.__. 2250€

Servie avec jambon a la truffe, serrano, bresaola, chorizo ibérique,
pommes de terre grenailles au romarin, crudités et condiments

- 2k Les salades

«Saladecampagnarde .- ... ... _.__.__.__. 17,50 €
Salade, tomates, oeufs, lardons et toasts de fromage de chévre de la
chévrerie Del Ferriére de Hon-Hergies

R Salade Caesar (disponible en version végétarienne) « = = « = =« == . 17,50 €
Salade, tomates, oignons rouges, aiguillettes de poulet cornflakes,
copeaux de parmesan et sauce Caesar maison

Menu enfant - 12€

Plat au choix servi avec frites

Steak grillé - Pané de dinde - Croque-monsieur- Travers de porc

Pot de glace artisanale

¢ Les suppléments...

Tous nos plats sont servis avec un accompagnement et une sauce au choix

Accomy s : Frites - P de terre = Crudités  (Supplément 132 )

Sauces : Maroilles « Polure - Béarnaise - Mayonnaise - Ketchup - Moutarde




